






-La sal de la vida-

Salado



Sandwich Philadelphia
Ref. 20416
40 unidades
150 g

Rejilla de espinacas
y ricota
Ref. 12981
55 unidades
70g

Rejilla de pollo
y cebolla caramelizada
Ref. 12982
55 unidades
70g

Maxi rejilla
queso brie y setas
Ref. 13270
40 unidades
100g

Pastel de hojaldre y carne
Ref. xxxxx
xx unidades
xxx g

Cuadrado
jamón y queso
Ref. 027
40 unidades
160 g

Salado

180º 180º 180º

180º 180º 180º
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Mini croissant salado
(tortilla, chorizo, jamón y queso, dátil )
Ref. 049
4kg / caja
32 g

Croquis
Ref. 1903
36 unidades
200 g

Saladitos
(atún, queso, bacon, sobrasada)
Ref. 050
5kg / caja
20 g

Aguja tomate huevo
y atún
Ref. 29009
35 unidades
100 g

Salado

180º 180º

180º 180º
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Mini pastel de carne
(morcilla ,chorizo,carne)
Ref. 1900
3kg / caja
50 g

Pastel de pollo
Ref. 190
25 unidades
175 g

Salado

180º

Pastel de carne
Ref. 20390
30 unidades
210 g

180º 180º

180º 180º

Corona pollo 
champiñón bechamel
Ref. 140
30 unidades
145 g
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Pañuelo bacon y
queso philadelphia
Ref. 23
36 unidades
137 g



Tortilla
Ref. 8654
6 unidades
1500 g

180º

En épocas de carencia se empezó a 
cultivar mucha patata y fueron las monjas 
las que decidieron mezclar los huevos que 
les daban de ofrenda con ese excedente de 
patata.

¿Sabías qué?

Tortillas

Tortilla plancha
Ref. 7190
12 unidades
750 g

180º
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-Mejor a capas-

Hojaldres



Palmera XL
Ref. 60075
48 unidades
220 g

Rejilla chocolate
Ref. 12984
55 unidades
70 g

Caña de chocolate
Ref. 038
60 unidades
130 g

Hojaldres

180º

180º 180º

180º 180º

180º

Bretzel crema
Ref. 6106
40 unidades
125 g

Bretzel chocolate
Ref. 6105
40 unidades
125 g

Tarta manzana mantequilla
Ref. 28642
27 unidades/caja
130g
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-¿Ponte los
cuernos?-

Croissant



Croissant recto
Ref. 002
60 unidades/caja
98 g

Croissant multicereal
Ref. 22180
55 unidades/caja
80 g

Croissant curvo
Ref. 020
50 unidades/caja
102 g

Caracola chocolate
Ref. 401
50 unidades/caja
160 g

Croissant mantequilla
chocolate
Ref. 1720
48 unidades/caja
95 g

Croissant

180º 180º 180º

180º 180º
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Mini croissant
Ref. 001
6kg/caja
28 g

Mini croissant
artesanito
Ref. 0108
6kg/caja
30 g

Mini caracola
chocolate
Ref. 032
6kg/caja
55 g

Mini croissant
choco barra
Ref. 042
6kg/caja
35 g

Mini croissant
artesanito integral
Ref. 1442
6kg/caja
30 g

Mini croissant

Mini croissant
artesanito mantequilla
Ref. 12205
4kg/caja
22 g

180º

180º 180º

180º 180º 180º
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Micro croissant
mantequilla
Ref. 12221
4kg/caja
12 g

Mini croissant
chocolate inyectado
Ref. 107
6kg/caja
45 g

Croissant bomba
chocolate (fermentado)
Ref. 21026
4kg/caja
55 g

Mini croissant

180º 180º 180º

Los secretos de un buen croissant residen en el 
amasado y respetar los tiempos de reposo y 
enfriamiento.

¿Sabías qué?
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Gutiérrez Alimentaria
C/ Artesanos, 15 · 03690 · San Vicente del Raspeig 

965 284 250 / 661 296 835

info@gutierrezalimentaria.com
comercial@gutierrezalimentaria.com
gutierrezalimentaria.com


